N

[ .a Decouverte

75,00€

&3

Prolog
Makrele Jod Plankton

Taube Royal d'Anjou Kresse Rosenkohl

Dame Blanche mal umgekehrt

Epilog

*Mont d'or gegrillt +15€

Nur mittags sowie am Mittwoch- und Donnerstagabend verfugbar



N

La Forge

110,00€

&3

Prolog

Makrele Jod Plankton
Seezunge Sumpfdotterblume Colonata

Taube Royal d'Anjou Kresse Rosenkohl

Dame Blanche mal umgekehrt

Epilog

*Mont d'or gegrillt +15€



N

Le 1926
150,00€

&3

Prolog

Makrele Jod Plankton

Seezunge Sumpfdotterblume Colonata
Rindfleisch = Tintenfisch Truffel

Taube Royal d'Anjou Kresse Rosenkohl

Mont d'or gegrillt

Dame Blanche mal umgekehrt

Epilog



Die Karte:

A la Carte ist eine andere Erfahrung als der Service der Speisekarte.
Die ausgewahlten Vorspeisen oder Gerichte werden mit mehreren

Zubereitungen rund um das Produkt serviert.

Alle unsere Gerichte sind als Vorspeise (erste Preisangabe) und Hauptspeise
(zweite Preisangabe) erhaltlich. Die Speisekarte ist nur fur Tische von einem

bis sechs Gedecke.

Sie ist bei jedem Service verfugbar, aul’er freitags und samstags abends.

Konigskrabbe
Schwarzer Truffel
Gelbweinsauce

Carabineros
auf dem Holzfeuer
Gefullter Kalbskopf

Kalbsbries
Braten aus der Sauteuse - Haselnuss-Praliné
Zwiebelkonfit Parmesanemulsion

Steinbutt 6+
Wagyu A5 Japanisch
Mit Steinbutt-Butter zubereiteter Bratensaft

Norwegische Sankt-Jakobs-Muschel
Schwarzer Truffel
Rindfleischeis mit Markbutter

Taube Royal d'Anjou
Ganzer Braten
Schwarzer Truffel

Kalbsbries / Kénigskrabbe
Béarnaise
Wildkrauter

Wagyu A5 Kagoshima
Kartoffelstabchen
Truffelmayonnaise

46 € 89€
58€ 108€
42€ T6€
b4€ T72€
48 €
/8 €
58€ 108€
110 €



