N

[ .a Decouverte

59,00€

&3

Prologue

Sardine Volaille Pil pil
Biche Foie gras Truffe

Poire Cafe

Epilogue

*Brillat-Savarin et truffe en supplément 25€

Uniguement disponible le midi ainsi que le mercredi et jeudi soir



N

La Forge

95,00€

&3

Prologue

Sardine Volaille Pil pil
Topinambours confits  Jus Végétal Salade a cru
Biche Foie gras Truffe

Poire Cafe

Epilogue

*Brillat-Savarin et truffe en supplément 25€



N

Le 1926
135,00€

&3

Prologue

Sardine Volaille Pil pil
Pot-au-feu de tourteau = Champignons
Topinambours confits  Jus Végétal Salade a cru
Biche Foie gras Truffe

Poire Cafe

Epilogue

*Brillat-Savarin et truffe en supplément 25€



N

Signature

160,00€

&3

Prologue

Sardine Volaille Pil pil
Pot-au-feu de tourteau = Champignons
Saint-Jacques Brabanconne
Topinambours confits  Jus Végétal Salade a cru
Biche Foie gras Truffe

Poire Cafe

Epilogue

*Brillat-Savarin et truffe en supplément 25€



La Carte :

Le service a la carte est une expérience différente de celle des menus.

Les entrées ou les plats choisis sont servis accompagnés de plusieurs
préparations autour du produit.

La majorité de nos plats sont disponibles en entrée (premier prix) et en plat
(deuxiéme prix). La carte est uniguement réservée aux tables allant de un a
Six couverts.

Cette derniére est disponible a chacun de nos services a I'exception du
vendredi et samedi soir.

Topinambours 30€
Jus végétal
Salade a cru

Sardine 24€  48€
Volaille
Pil pil

Homard Bleu Breton 68€ 118€
Noisette
Sabayon au beurre de téte

Ris de veau 42€ T76€
ROt au sautoir
Sauce béarnaise

Tourteau 54€ T72¢€
Truffe
Champignons

Saint-Jacques 38€ 62€
Brabangonne

Wagyu A5 Kagoshima 250¢g 95¢€
Béarnaise
Pommes allumettes

Ris de veau / Homard 75€ 120€
Béarnaise
Herbes sauvages



La Carte :

Fromage
Brie de Maux
Truffe

Vanille/Chocolat

Dame blanche inversée
Glace arlequin

Sabayon chaud a la vanille

Soufflé

Fruits exotiques

Sorbet fruits de la passion
Salade de mangue

Poire
Café
Noisettes

25€

20€

20€

20€



